
Appel & Kaneel

Pomme & Cannelle

Koek / Pain d’épices

Apple & Cinnamon

Apfel & Zimt

Gingerbread / Lebkuchen

Ten minste houdbaar tot einde/À consommer de 

préférence avant fin:/ Best before end/Minde-

stens haltbar bis Ende: zie verpakking/voir sur 

l’emballage/ see packaging/siehe Verpackung

Netto gewicht/
Poids net  
Net Weight/
Nettogewicht  

400gr

RETAIL 
SAVOURY SNACKS | SAVOURY CRACKERS | CAKES | HONEY CAKE | BISCUITS 
SPECIALTIES | SEASONAL

ONTBIJTKOEK | PAIN D’ÉPICES | LEBKUCHEN

Hoppe Food Group B.V. | Maidstone 16 | 5026 SK | Tilburg | The Netherlands| Tel +31 (0)13 - 530 86 50 | Fax +31 (0)13 - 530 86 51 | www.hoppe.nl | info@hoppe.nl
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HONEY CAKE

apple/cinnamon
Appel/Kaneel
Pommes/Cannelle
Apfel/Zimt

APRICOT/ALMOND
Abrikoos/Amandel
Abricot/Amande
Aprikose/Mandel

honey/caramel
Honing/Caramel
Miel/Caramel
Honig/Karamel
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